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Un nuevo producto gourmet ha 
llegado al mercado chileno, para 
deleitar los más exigentes 
paladares: se trata del jamón 
crudo de cordero, elaborado en 
una planta productora local. 

Con un nivel de sofisticación único 
en el país, este producto ha sido 
creado por la familia Lara Hidalgo, 
a través de Ángel Lara y sus hijos 
Francisco, Rafael y Felipe, hoy 
dueños de la empresa Hermanos 
Lara Ltda. El producto DePampa
fue patrocinado por CODESSER 
Aysén quien orientó y apoyó a la 
empresa en todo su proceso de 
postulación y ejecución del 
proyecto Capital Semilla, de 
Innova Chile de CORFO, línea 2. 

El proyecto consistió en la puesta 
en marcha de una planta 
productora de

jamón tipo serrano preparado con carne de 
cordero de la Patagonia, asesorándose con el 
señor Juan Calfa, experto en proceso de 
fabricación de cecinas quien participó en el 
diseño de la planta, del proceso completo de 
producción y control de materias primas, 
temperatura y saneamiento. 

Para   la prospección   comercial,   la  
empresa     DePampa confío en la asesoría 
de Exploration Unit y en el diseño de Surgraf
para la imagen comercial que acompañará la 
distribución del producto al mercado.  
Finalmente, cabe mencionar el rol importante 
que ha tenido el chef Toques Blanches, señor 
Hernando Gutiérrez quien presentó el 
producto a un panel de expertos culinarios en 
la capital del país, logrando propuestas 
originales de presentación y degustación del 
producto. 
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